
1)  A che temperatura c'è la massima proliferazione batterica  negli alimenti?
Perché  è importante sapere questo dato ? 

Bei  welcher  Temperatur  findet  die  maximale  Bakterienvermehrung  statt?
Warum ist dieses Wissen wichtig?

2) Quali sono gli allergeni alimentari? E‘ obbligatorio informare il cliente  degli
ingredienti utilizzati  ? 

Zählen Sie die  Lebensmittelallergene auf.  Muss der  Verbraucher über die
verwendeten Zutaten informiert werden?

3)  A cosa serve l'abbattitore di temperatura ? Mi faccia degli esempi concreti
su cosa significa abbattere a temperatura positiva e negativa 

Wozu brauchen Sie einen Schnellkühler? Was bedeutet Abkühlen auf eine
positive und negative Temperatur? Bringen Sie einige Beispiele.

4) Cosa si intende per vita media di un prodotto alimentare? Nel settore della
ristorazione  a qualche importanza conoscere questo aspetto ? 

Was versteht man unter der mittleren Lebensdauer eines Nahrungsmittels?
Ist das Wissen dieses Aspektes für die Gemeinschaftsverpflegung wichtig?

5)  Che mansioni ha il responsabile H.a.c.c.p. nell'industria  Alimentare? Mi
faccia degli esempi concreti su come funziona un organizzazione  basata sull'
H.a.c.c.p.

Welche Aufgabe hat hat die HACCP- verantwortliche Person? Bringen Sie
konkrete Beispiele der Organisation des HACCP-Konzeptes.



1) Was muss bei der Zubereitung eines Menüplanes für Diabetiker beachtet
werden?

Cosa deve essere considerato quando si prepara um menu per diabetici?

2) Welche Ernährungsfaktoren senken den Cholesterinspiegel im Blut?

Quali fattori nutrizionali abbassano il livello di Colesterolo ematico?

3) Welche Risiken gibt es bei einer veganen Ernährung?

Quali sono i rischi di una dieta vegana?

4) Was ist zu beachten, wenn ein Heimbewohner abnehmen soll?

Cosa è da considerare se un residente din una casa di riposo deve calare di
peso?

5) Welche Ernährungsfaktoren beeinflussen den Harnsäurewert im Blut?

Quali fattori nutrizionali infuenzano i livelli di acido urico?

DOMANDE A SORTEGGIO PER PROVA ORALE AMMINISTRATIVE

                                        

1. Qual è il principale riferimento giuridico per la sicurezza sul lavoro in

Italia? 

         Welche ist die wichtigste rechtliche Grunglage für Arbeitssicherheit in     

Italien?



2. Nomini almeno 3 DPI. 

Zählen Sie mindestens drei Dinge der  persönlichen Schutzausrüstung

auf.

3. Quale è la differenza fra infortunio sul lavoro e malattia professionale? 

Was ist der Unterschied zwischen Arbeitsunfall und Berufskrankheit?

4. Cos’è un pericolo, secondo il D. lgs. 81/2008? 

Was stellt, laut Legislativdekret 81/2008, eine Gefahr dar?

5. Quale è la sanzione disciplinare prevista per minacce, ingiurie gravi,

calunnie  o  diffamazioni  verso  il  pubblico  o  altro  personale,  nonché

alterchi con vie di fatto negli ambienti di lavoro?

Welche  Disziplinarstrafe  ist  vorgesehen  für  Drohungen,  schwere

Beleidigungen  oder  Verleumdungen  gegenüber

Betreuten/Dienstnutzern  und  anderen  Bediensteten  sowie  bei

Streitigkeiten am Arbeitsplatz?

6. Quale è la sanzione disciplinare prevista per l’assenza ingiustificata dal

servizio fino a dieci giorni o arbitrario abbandono dello stesso? 

Welche  Disziplinarstrafe  ist  vorgesehen  bei  ungerechtfertigter
Abwesenheit vom Dienst bis zu zehn Tagen oder willkürlicher Aufgabe
des Dienstes?

7. Cos’è l’Azienda Servizi Sociali di Bolzano?

Was ist der Betrieb für Soziale Dienste von Bozen?

8. Un conoscente di una residente della casa di riposo, che casualmente

conosce anche Lei, Le chiede se la signora mangia a sufficienza. Lei

come si comporta?



Ein  Bekannter  einer  Heimbewohnerin,  der  zufällig  auch  Sie  kennt,

erkundigt sich ob diese genug isst. Wie verhalten Sie sich?

9. Un collega non utilizza la mascherina in modo adeguato. Lei come si

comporta? 

Ein  Arbeitskollege  trägt  die  Maske  nicht  wie  vorgeschrieben.  Wie

verhalten Sie sich?

  


